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~Ich bin jetzt Meganer.
Ich esse alles,
was mega lecker schmeckt.”

Das Statement eines der ersten Bekenner der vielleicht unkompliziertesten Form
moderner Ernéhrung, geféllt uns. Und misste eigentlich auch ganz dem Gusto
unserer geschdtzen Gésteschar entsprechen. Ob Veganer, Vegetarier, Flexitarier ...
Ist es nicht genau das, was wir alle wollen? Jeder auf seine eigene Art, versteht
sich. Aber, in jedem Fall mega lecker.

Wir lieben Vielfalt. Und konzentrieren uns mit leidenschaft auf die Bereicherung
unterschiedlichster Geschmacksknospen:

Das féngt ja gut anl

Ein herlicher Start in den Tag — entspannt, erhellt, frisch, fruchtig, knusprig,
knackig ... inklusive Prosecco. Ihr ,Privatbuffet” von der Etogére an threm
Tisch serviert, taglich von 7:00 = 10:30 Uhr. Pro Person 24,—

MITTAGLICHE CULINARIA

Mi. bis Sa. von 12:30 bis 14:00 Uhr gibt es ein Mittagsmeni mit frischen

Produkten nach Markilage. Aus dem Fillhorn der Qualitat gegriffen!

In 2 késtlichen Géngen 26,50
Gern auch in 3 Gangen, pro Person 29,50

WILDE ZEITEN IM WALDFRIEDEN
Feinstes Wild aus heimischen Waéldern — schmackhaft zubereitet und raffiniert
kombiniert. Ein Hochgenuss zur ersfen Jahreszeit. Krdftig, aromatisch, vielschichtig.

Hirsch. z.B. Schulter in Beaujolais geschmort. Mit Preiselbeeren, winterlichem
Gemise und gebratener Karfoffelroulade. Oder als Filet, rosa gebraten.
Mit Wacholderjus, Preiselbeeren, Rosenkohl und Kartoffel-Baumkuchen.

Wildschwein. Filet, rosa gebraten. Mit geschmortem Chicoree, Champignons,
Kartoffe-Quittenpiree ...
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TIME FOR ,,CREAM TEA”

Very British. Die kleine Mahlzeit mit Tradition, taglich von 15:00-17:30 Uhr.

Two Scones — 2 teekulturelle Kiichlein - Clotted cream — geschlagener Rahm

Strawberry Jam — fruity Erdbeerkonfitire - Afternoon tea — served in der

Original Ronnefeldt Kippkanne - Hot milk — 1 Kénnchen. Delicious. 14,50

WINZERMENU

Fir dnologisch Interessierte, neugierige Freunde besonderer Trauben und Tropfen.

Bitte bestellen Sie mindestens einen Tag im Voraus.

5 erlesene Géinge inklusive harmonierender Weine, pro Person 68,—

ROMANTISCHES TETE A TETE
Am Dienstag, den 14. Februar schwelgen Sie bei unserem Valentins-Diner
in einem Meer von Rosenblitenbléttern und gefthlt 1000 Lichtern. Pro Person 48,99

OSTERNEST

Am Sonnfag und Montag den 09. und 10. April legt unser Kichenchef
Thomas Lubig, der ,alte Hase”, allen Schnabulierfreudigen mittags und abends
3 Menis mit jeweils 3 Géingen ins Nest. Suchen Sie sich Ihr ,schénstes” aus!

AM LIEBSTEN LECKER

Mega lecker. Lassen Sie uns wissen, wonach lhnen der Sinn steht.

Wo?2 Na, wir hoffen doch stark, in unserem Hause.

Selbstversténdlich kdnnen auch mégliche Unvertraglichkeiten und persénliche
Abneigungen ,verraten” werden.

Auf ein genussvolles Miteinander 2023.

Herzlich Willkommen im Waldfrieden.
Wir freuen uns auf Sie

Ihr Siegmund Baierle
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